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Filiera: Pasta 

Regione: Marche 

Prodotto tipico: Pasta all’uovo 

LA STORIA 

Nata nel 1912, “La Campofilone” è oggi l’azienda leader nella produzione di pasta secca 

all’uovo del distretto di Campofilone, piccolo borgo nel cuore delle Marche, ed è l’unica a 

vantare una filiera produttiva interamente di proprietà e 100% marchigiana.  

L’impresa di Enzo Rossi e famiglia produce non solo pasta all’uovo secondo la tradizione 

secolare di Campofilone, ma anche grani duri di collina non OGM e uova fresche da 

allevamenti bio e a terra, rigorosamente controllati dal pulcino all’uovo. Materie prime 

dalle qualità superiori, prodotte secondo pratiche agricole che rispettano i cicli naturali del 

territorio e il benessere animale, frutto di conoscenze contadine del passato che sono 

arrivate a noi affinandosi attraverso nuove tecnologie agrarie. 

Uova e grano unici che, attraverso una tecnica artigianale rispettosa della tradizione 

(lavorazione lenta a basse temperature), conferiscono alla pasta all’uovo di Enzo Rossi 

(dai tradizionali Maccheroncini I.G.P. ai tanti altri formati quali Fettuccine, Tagliatelle, 

Pappardelle) caratteristiche nutrizionali ed organolettiche eccezionali. 

Grazie alla “filiera chiusa”, che permette l’auto-produzione delle materie prime, “La 

Campofilone” garantisce ai propri prodotti qualità, tracciabilità, sicurezza alimentare; 

caratteristiche certificate a pieni voti e apprezzate in tutto il mondo, poiché espressione 

dei valori d’eccellenza “Made in Italy”: amore per la propria terra, benessere, cultura. 

 

DATI SIGNIFICATIVI: 

Sede: Località Ficiarà 27, 63828 CAMPOFILONE (FM) 

La società agricola “La Campofilone” possiede attualmente 120ha di terreni localizzati 

nella Regione Marche per la coltivazione a rotazione di grano duro a marchio QM 

(Qualità Marche) e altri cereali e un allevamento di 8.000 galline ovaiole, a copertura del 

corrente fabbisogno produttivo.  

Nell’ambito della strategia di sviluppo aziendale, allo scopo di coprire il previsto 

potenziamento di produzione e potenziare l’attività di valorizzazione e promozione del 

territorio della Valdaso (imprenditorialità, stile di vita, produzioni), “La Campofilone” ha 

messo a progetto, già a partire dal 2016, l’ulteriore aumento della superficie coltivabile e 

un incremento di altre 8.000 galline. 
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LA CAMPOFILONE A FICO : 

È stato il comune intento a valorizzare la cultura agroalimentare locale e a diffonderne 

valori e saperi come inestimabile patrimonio, che ha portato “La Campofilone” ad 

abbracciare il progetto di FICO, a partire dal nome stesso: “La Campofilone” non produce 

solo uova, grano, pasta, ma si propone anche come “opificio” di nuove idee e valori 

condivisi. Il tutto avviene nel cuore dell’Italia, nelle Marche, e ad opera di mani e menti 

esperte nelle pratiche agricole e di allevamento. 

“La Campofilone” sarà presente con un piccolo laboratorio di pasta all’uovo fatta a mano 

come le signore di Campofilone facevano un tempo: un luogo ideale per condividere con 

il pubblico i segreti dell’antica lavorazione della pasta secca e per far conoscere 

direttamente le attività che compongono la filiera della pasta, a partire dal seme fino alla 

forchetta.  

 


