Domenica
10 Aprile

11:00 - 12:00

Inaugurazione Fiera e Consegna Medaglia Cangrande
{Centro Congressi Europa — Auditorium Verd))

12,30 - 13.15

Inaugurazione — Vinitaly 2016

Anna Casini — Assessore all’Agricolfura Regione Marche
Alberto Mazzoni - Direttore Istitutc Marchigiano di Tutela Vini
Armando Falcioni — Direttore Consorzio Vini Piceni

13.30 - 14.45

USA e Piceni, amore a prima vista

Il percepito dei vini Piceni e del loro territorio negli USA

Speech a cura di Francine Segan, Storica del Food ed autorevole giornalista di New York,
che illustrera il percepito dei vini piceni in USA e le diverse occasioni di consumo
Intervengono:

Armando Falcioni — Direttore Consorzio di Tutela Vini Piceni

Anna Casini — Assessore all'Agricoltura Regione Marche

Modera — Adele Bandera - Ufficio stampa Vinitaly del Consorzio di Tutela Vini Piceni

Degustazione di una selezione dei migliori vini rossi del Consorzio, in abbinamento
a piatto a base Hamburger con carni picene

16:30 - 17:30

Incoming Operatori Buyer CINA (vanno a degustazione max 6 vini tra CVP e IMT)

Terrazza Social: | Sole 24 Gre e Food 24
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Lunedi
11 Aprile

11.00 - 13.00

Collisioni tra Verdicchio e Barolo

I vino bianco piti premiato d’ltalia incontra “il Re dei vini” in un gemellaggio inedito
tra i grandi produttori di Verdicchio e Barolo

Intervengono:

Sergio Chiamparino — Presidente Regione Piemnorite

Anna Casini — Vice Presidente e Assessore all'Agricoftura Regione Marche

Fllippo Taricco — Diretfore di “Collisioni”

Alberto Mazzoni — Direffore Consorzio IMT

Ospite: Neri Marcoré

Nomisma-Wine Monitor “Vini italiani & vini marchigiani, consumi e
brand awareness”

Intervengono:

Sivia Zucconi — Wine Monitor di Nomisma

Anna Casini - Vice Presidente e Assessore ail’Agricoltura Regione Marche

Alberto Mazzoni — Direttore IMT

Doriano Marchetti — Vice Presidente IMT

Modera: Luigi Chiarello — Italia Oggi

Wine Monitor di Nomisma “ll valore socioeconomico del vino e
dell’agroalimentare nelle Marche”

Intervengono:

Denis Pantini — Responsabile di Wine Monitor di Nomisma

Anna Casini — Vice Presidente e Assessore all'Agricoltura Regione Marche
Moreno Cedroni— Chef stellatc ed Ambasciatore Food Brand Marche

Carlo Cambi — Giornalista ed enogastronomico

Alberto Mazzoni — Diretfore IMT

Antonio Cenfocanti - Vice Presidente IMT

Modera: Luigi Chiarelfo - Italia Oggi

A conclusione assaggi Food Brand Marche firmati dallo chef Errico Recanati

13.30 - 14.30

Spirito Divino racconta i Vini Piceni

Andrea GRIGNAFFIN!

Direttore di Spirito Divino e nuove coordinatore delfa guida vini dellEspresso, degusta i
bianchi e si parlera del fema: “25 anni di Pecorino nel Piceno. Orgoglio di una origine
e analisi di un successo”

Intetvengono:

Armando Falcioni - Direttore Consorzio di Tutela Vini Piceni

Anna Casini — Assessore all’ Agricoltura Regione Marche

Modera - Adefe Bandera ~ Ufficio stampa Vinitaly del Consocrzio di Tutela Vini Piceni

Degustazione df una selezione dei migliori vini Pecorino del Consorzio in
abbinamento a piatto a base di olive ascolane e paté di pesce dell’adriatico a cura
dello chef stellato Errico Recanati

15:00 — 16:00

Le Marche ed il Vino Cotto

Intervengono:
Mauro Rossi— Pro Loco di Loro Piceno
Anna Casini — Vice Prasidente e Assessore all Agricoftura Regione Marche

Degustazione guidata a cura del Sommelier AIS Cesare La Padula

Organizzazione: Pro Loco di Loro Piceno (MC)

Terrazzs Social: il Sole 24 Ore e Food 24
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Martedi
12 Aprile

11:00 — 12:00

Cronache di gusto e i Vini Piceni
Un degustatore selezionato da Cronache di Gusto racconta i Vini Piceni

Degustazione tecnica con etichette selezionate da Cronache ed excursus sul
territorio

Introduce — Armandac Falcioni — Direffore Consorzio di Tutela Vini Piceni
Modera — Adele Bandera — Ufficio stampa Vinitaly del Consorzio di Tutela Vini Piceni

Degustazione di una selezione dei migliori vini rossi del Consorzio, in abbinamento
a salumi e formaggi a cura dello chef stellato Errico Recanati

13:00 — 14:00

Gambero Rosso e i Vini Piceni
“Daji Sibillini all Adriatico”

Degustazione dei migliori bianchi e rossi con Marco Sabellico — Giornalista e
curatore della guida del “Gambero Rosso”, Pierpaolo Rastelli e William Pregenteili
curatori regionali Marche

Introduce e Modera ~ Armando Falcioni — Direttore Consorzio di Tutefa Vini Piceni
Degustazione di una selezione dei migliori vini rossi del Consorzio in abbinamento

con un primo con ragu di carne marchigiana e crostino con finta oliva allascolana
a cura dello chef stellato Errico Recanati

15:30 - 17:00

Ricerca sul Consorzio Vini Piceni

Analisi a cura del Prof. Gabriele Micozzi - docente marketing internazionale
Universita Palitecriica delle Marche - docente marketing Luiss - docente marketing ISTAO

Degustazione Vini piceni e crostini a base di specialita picene

17.30 - 18.30

IMT
Presentazione Master di primo livello in “WINE EXPORT MANAGEMENT”
Universita degli Studi di Camerino

Con fa partecipazione di Fede & Tinto Conduttori di “DECANTER” Radio2RAl

Terrgzza Social: I 5ofe 24 Ore e Food 24
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Mercoledi
13 Aprile

(IMT)
Suite Gestionale | WINE

10:00 — 11:45
INCONTRO con APRA
Il bello delle bollicine picene
A tutto pasto con le Bollicine Picene — Errico Recanati presenta I’abbinamento
perfetto con le bollicine picene
12:00 — 13:00

introduce - Armando Falcioni
Modera — Adele Bandera
Presenfa — Federico Quaranta — Conduttore di "DECANTER” Radio2RAl

Degustazione del ment ideato dallo chef con bollicine picene
Degustazione del menu ideato dallo chef con bollicine picene

Terrazza Social: Il Sole 24 Ore & Food 24
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